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Plantas Gerais
Edifício 01 | Hub de Restauração
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LEGENDA

01 • Laboratório de Restauração
02 • Lab. Conceptual de Cozinha -“Foodlab ”
03 • Cozinha Pedagógica

04 • Restaurante Pedagógico
05 • Vestiários
06 • Economatos
07 • Laboratório de Informatica 1 (Restauração)
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Plantas Gerais
Edifício 02 | Hub de Turismo

LEGENDA

01 • Laboratório de Receção
02 • Laboratório de Turismo
03 • Laboratório de Informática 2 (Turismo e Receção)
04 • Laboratório de Investigação e Desenvolvimento - “Creative Hub”
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01. HUB DE
RESTAURAÇÃO
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Hub de Restauração
1. Laboratório de Restauração

01

Fig 2. 3D CTE
Área Total = 45m2

Fig 1. 3D CTE
- Exemplos de disposições

possíveis da sala

Fig 3. Planta

Fig 4. Foto do Espaço
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Hub de Restauração
2. Laboratório Conceptual de Cozinha - “Foodlab”

Fig 1. 3D CTE
Área Total = 35m2

Fig 2. Planta

Fig 3. Foto do Espaço
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Hub de Restauração
3. Cozinha Pedagógica

Fig 1. Projecto CTE
Área Total = 59m2

Fig 2. Planta

Fig 3. Fotos do Espaço
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Hub de Restauração
4. Restaurante Pedagócico

Fig 1. Projecto CTE
Área Total = 70m2

Fig 2. Planta

Fig 3. Foto do Espaço
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Hub de Restauração
5. Vestiários

Fig 2. Planta

Fig 3. Foto do Espaço
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Fig 1. 3D CTE
Área Total por Vestiário = 9,15m2



Hub de Restauração
6. Economatos

Fig 2. Planta

Fig 1. Fotos dos Espaços
Área Total dos Economatos = 30m2
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07

Hub de Restauração
7. Laboratório de Informática 1

Fig 1. 3D CTE
Área Total = 45m2

Fig 2. Planta

Fig 3. Foto do Espaço
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02. HUB
DE TURISMO
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01

Hub de Turismo
1. Laboratório de Receção

Fig 2. Planta

Fig 3. Foto do Espaço
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Fig 1. 3D CTE
Área Total = 40m2



Hub de Turismo
2. Laboratório de Turismo

Fig 1. 3D CTE
Área Total = 38m2

Fig 2. Planta

Fig 3. Foto do Espaço
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Hub de Turismo
3. Laboratório de Informática 2

Fig 1. 3D CTE
Área Total = 34m2

Fig 2. Planta

Fig 3. Foto do Espaço
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Hub de Turismo
4. Laboratório de Investigação e Desenvolvimento - “Creative Hub”

Fig 2. Planta

Fig 3. Foto do Espaço
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Fig 1. 3D CTE
Área Total = 70m2


